ORANIEN

HOTEL & RESIDENCES

FUr den kleinen Hunger

Waldpilzessenz mit Ravioli

Gulaschsuppe aus der Terrine
mit Sauerrahm und Graubrot

Oraniensalat mit hauseigenem Dressing
wahlweise dazu: Maispoulardenbrust
Gebratene Riesengarnelen

Bauernbrot mit Schinken, Kase und RuUhrei
,als Abendbrot oder Zwischendurch"

KUrbisbeet - Variation von Kurbis

Pastrami Sandwich
mit Mizuna-Blattsalat und Estragonsenf

Hechtkrapfen auf Apfel-Selleriesalat
mit gerosteten Mandeln

Hausgebeizter Fjordlachs
auf Kartoffelrosti mit Schnittlauch-Sauerrahm

pro Stuck

9,20

10,60

10,50
6,50
2,50

15,20

16,50

16,80

17,00

17,80

Gerne reichen wir Ihnen unsere Zusatzkarte fir Informationen zu den einzelnen Speisekomponenten.
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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HOTEL & RESIDENCES

Hauptgerichte

Spaghetti mit gerostetem Blumenkohl, Chili, Petersilie
und gebeiztem Eigelb

Dreierlei von der Karotte \'s
Kroketten / PUree / gepickelt, mit eigener Jus

Zanderfilet auf Rieslingkraut
mit gebratener Blutwurst und Schupfnudeln

Auf der Haut gebratene Lachstranche
mit wildem Brokkoli, Schlosskartoffeln und Limonensauce

Cheeseburger Oranien mit Pommes Frites

Caillettes - Kalbshackfleisch aus dem Ofen
mit Mangold, Rosinen, NUssen und Salzkartoffeln

Roastbeef rosa gebraten - kalt aufgeschnitten
mit Bratkartoffeln, Remouladensauce und kleinem Salat

Hahncheneintopf
in Bruhe gegart mit Wurzelgemuse und kleinen Nudeln

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Rumpsteak (3009)
mit Kartoffeln vom Salzbett und kleinem Salat

17,50

19,00

27,50

27,80

18,80

21,50

23,50

24,00

26,80

33,50
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Zum Abschluss

3
,Mont Blanc" 11,80
Vanille-Haselnussparfait mit Maronencreme und Sanddorn
Mousse au Chocolat 11,80
mit Zwetschgen
Brie de Meaux und Bergkase 13,00
mit Aprikosenchutney und Bauernbrot
Kaffee
Espresso 3,20
Doppelter Espresso 4,80
Cafe Creme 3,60
Cappuccino 3,90

Affogato - Espresso mit Vanilleeis 6,80



